LESAFFRE CESKO

Produktova skupina:

DROZDi

Drozdi cerstvé

Ndzev vyrobku:

PERFEKTA CERVENA 0,5 KG

-

PERFEKTA CERVENA 0,5 KG

CERSTVE PEKARSKE DROZDI PERFEKTA JE URCENE PRO PRIPRAVU
VSECH DRUHU KYNUTYCH TEST (KLASICKE PECIVO, CHLEBA,
MRAZENE VYROBKY, RIZENE KYNUTI).

-

Prednosti:

* spolehlivé a stabilni, zaruéujici rovnomérné kynuti tésta v case

e drozdi s dlouhou trvanlivosti, bakteriologickou Cistotou a spo-
lehlivym technologickym servisem

Skladovaci podminky:

Pro zachovani optimdlni kvality drozdi doporucujeme:

* skladovat v chladu pfi teploté 1 - 10°C (optimum 2 - 6°C)

e vynddvat drozdi z chladiciho boxu tésné pred zpracovdnim,

jinak by mohlo dochdzet vlivem vyssich teplot (nad 10°C) ke
snizovani mohutnosti kynuti a k nutnosti zvysit ddvku drozdi.

Davkovani:

Davkovani drozdi do tésta ovliviuji rizné faktory (druh peciva,
teplota tésta,..) a tedy stanoveni davky je zna¢né individudlni. Se
stanovenim optimdlni davky drozdi jakoz i s dalsimi dotazy Vam
poradi nasi pekafi-technologové viz kontakty na vnitini strané
obalu nabidkového katalogu Lesaffre Cesko.

—
wn
[
—
>
>
o
-
4
=
(=]
o
(-4
Q.

Prodejni jednotka kostka 0,5 kg, baleno v kartonu po 10 kg
Skladovaci podminky v chladu a suchu pfi teploté 1 - 10°C

Doba trvanlivosti 42 dni ode dne baleni pti dodrzeni skladovacich podminek
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