
Název výrobku:

SAF INSTANT ČERVENÝ 0,5 KG A 15 KG

Prodejní jednotka	 vakuově balený sáček 500 g, baleno v kartonu po 10 kg

karton 15 kg

Skladovací podmínky	 v suchu při teplotě do 25°C

Doba trvanlivosti	 2 roky ode dne výroby při dodržení skladovacích podmínek

Lesaffre Česko, a.s.
Hodolanská 32, 772 00 Olomouc, Česká republika
Tel.: +420 587 419 321, Fax: +420 585 312 676 • e-mail: info@lesaffre.cz • www.lesaffre.cz
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SUŠENÉ PEKAŘSKÉ DROŽDÍ SAF INSTANT JE VHODNÉ ZEJMÉNA PRO 
PŘÍPRAVU TĚST S NÍZKÝM OBSAHEM CUKRU (0 AŽ 10% CUKRU NA 
HMOTNOST MOUKY).

Přednosti:
kynutí identické jako u čerstvého droždí (v poměru 1 díl 
sušeného ku 3 až 4 dílům čerstvého droždí)
vyšší kynutí než u sušeného rehydrovatelného droždí
droždí s dlouhou trvanlivostí, jednoduchým skladováním, stabi-
litou a spolehlivostí
jednoduché použití - smíchat přímo s moukou nebo přidat do 
těsta během míchání

Dávkování:
Dávkování sušeného droždí do těsta v poměru 1 díl sušeného ku 3 
až 4 dílům čerstvého droždí.
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Produktová skupina:

DROŽDÍ
Droždí sušené


