LESAFFRE

SPECIFIKACNI LIST JABLECNA SMES- 25 KG

Vyrobce Lesaffre Austria
Industriezentrum NO-Siid Strape 7
Objekt 58B
A2355-Wiener Neudorf
Rakousko

Vyrobek Jablecna smés 25kg ( AR2247 )

Popis vyrobku Pripravek na vyrobu jable¢ného chleba a dalamanku

Slozeni Celozrnny zitny srot, slunecnicové seminko, lnéné seminko, psenicny
Skrob, cukr, sll, zitna sladova mouka, susena jablka (3,3%), pseni¢na
mouka, dextroza, psenicna sladova mouka, jecna sladova mouka,
latky zlepsujici mouku: kyselina askorbova; enzymy.

Davkovani 40% smés / 60% mouka

Baleni 25 kg

Balici material Papirovy pytel s PE vloZkou

Ean 9022900122478

Paletizace Paleta EUR - 600 kg, 24 na paletu

Skladovaci podminky

Skladujte v chladu a suchu do 25°C

Doba trvanlivosti

Je vyznacena na obalu kazdého pytle. Doba trvanlivosti je 275 dni ode
dne baleni.

Nutri¢ni hodnoty na 100 g

Energie: 1657 kJ
396 kcal
Bilkoviny: 19,1 g
Sacharidy: 41,1 g
Tuky: 16,1 g

Mikrobiologicka analyza

- Coli Total
- Staphylococcus aure
- Salmonella

<102/ g - Clostridium perfringens :<10/ g
us <10/ ¢ - E.Coli :<50/¢g
0v 25¢g

Alergeny v ndvaznosti na narizeni 2003/89/EG

e Obiloviny obsa

mléko a siri¢itan.

hujici lepek a vyrobky z nich.

vv.v

GMO Neoznacovani podle smérnice EU 1829/03 a 1830/03

Zdravotni nezavadnost

Na zakladé nasSich znalosti o sloZeni vySe zminénych vyrobkl potvrzujeme, Ze slozeni prisad je

v souladu se vsemi smérnicemi EU, pokud jsou vyrobky pouzity v predepsaném davkovani.

Tézké kovy: vyrobek j
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Prelozeno z anglickéh

e v souladu s narizenim Evropské komise 466/2001.
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