LESAFFRE CESKO

SPECIFIKACNI LIST MILLA BLOCK

Vyrobce SENNA Nahrungsmittel
Stockhammerngasse 19
A-1144 Wien

Rakousko

Vyrobek Milla Block

Popis vyrobku Univerzalni margarin z Cisté rostlinnych tukiu a oleju. Dobre se hodi
k pouziti v teplé i studené kuchyni. Velice dobre se chova pri nanaseni
strikanim.

V pekarnach a cukrarnach je vhodny k vyrobé krehkych tést, hmot,
kynutych tést a ruznych tfenych tést. Ma dobrou stabilitu, dobre vaze
kapaliny a lze ho dobre a kompaktné vyslehat do nadychané pény. Je
vhodny i pro bilé pecivo.

Bez konzervantu

SloZeni Rostlinné tuky, voda, rostlinné oleje, rostlinné tuky ztuzené, jedla sul
(0,1%), emulgatory: estery mono- a diglyceridid mastnych kyselin s
kyselinou citronovou, polyglycerinestery mastnych kyselin,mono- a
diglyceridy mastnych kyselin; okyselujici prostredek: kyselina citronova,
aroma, barvivo: betakaroten.

Organolepticky popis vzhled: krémovity, homogenni, hladky tuk

konzistence: stredné tuha

vné: maslova, typicka pro dany druh vyrobku

chut’: dobre se rozpousti, cerstva maslova chut, lehce nakysla

EAN kod 9002043012171

Baleni blok & 2,5 kg v plastové folii (PE), 4x2,5 kg = 10 kg v kartonu
Balici material plastova folie + karton

Paletizace Paleta EUR - 720 kg

Skladovaci podminky Skladujte v chladu a suchu max. do +15°C

Idealni teplota pri|18-22°C
zpracovani

Doba trvanlivosti Do data uvedeného na obalu. Minimalni doba trvanlivosti je 24 tydn( od
data vyroby.

Nutri¢ni hodnoty na 100 g

Enetgie 2967 | kJ
722 | kcal

Bilkoviny 0|¢g
Sacharidy 0l¢g
Tuky 80 |g
z toho:

- nasycené mastné kyseliny 42 |g

- jednoduse nenasycené m.kys. 30| g

- vicenasobné nenasycené m.kys. 8|¢g

- transmastné kyseliny <1|g

- cholesterol <2 | mg

1/2




LESAFFRE Ci

5 i

i)

Chemické a fyzikalni vlastnosti

Typ . hodnota Minimum Maximum Metoda
Obsah vody cca 19,8% 19,9% tékava substance pri
105 C DGFK-I 1(84)
Obsah tuku 80% 80% 81% DGF K-1 2a (84)
pH 3,6 3,0 4,5 sklenéna elektroda
Bod tani 32°C+/-1,5 DGF C IV 3a
stoupajici bod tani
10°C 43 - 54% Pulzujici NMR
Podil pevného tuku pri{20°C 18 - 28%
uvedené teploté 30°C 5-13%
Mikrobiologické vlastnosti
Typ.hodnota Maximum
Celkovy pocet mezofilii max. 100/g 1000/g (PCA)
Zarodky kvasinek a plisni max. 10/g 100/¢g (YGC)
Zarodky enterobacteriacae 0/¢g 10/¢g (VRBG)
Patogenni zarodky 0/g pritomné v lg

Bakteriologické mezni hodnoty plati pri chlazeném skladovani a v pripadé originalniho uzavreného obalu az do dosazeni
data minimalni trvanlivosti.

Alergeny
Neobsahuje zadné alergenni slozky

GMO
Nemusi byt povinné oznacen jako geneticky upraveny vyrobek dle vyhlasky 1830/2003 ES

Udaje pro Gcely zvlastni vyZivy
Vhodny pro ovolaktovegetabilni, laktovegetabilni a vegetabilni vyzivu (neobsahujici vyrobky
zivocisného plvodu), neobsahuje laktozu, neobsahuje lepek.

Zdravotni nezavadnost
Na zakladé nasich znalosti o slozeni vySe zminénych vyrobkl potvrzujeme, Ze slozeni prisad je
v souladu se vsemi smérnicemi EU, pokud jsou vyrobky pouzity v predepsaném davkovani.

25.1.2008
PreloZzeno z némeckého origindlu
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