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SPECIFIKAČNÍ LIST DROŽDÍ NOLI – 42 g 
 

 
 

 
Charakteristika 
Čerstvé lisované droždí pro všestranné použití v tradiční i moderní české kuchyni. Je ideální 
na přípravu kynutých koláčů, buchet, vánoček, mazanců a jiného pečiva z kynutého těsta. 
Používá se na výrobu drožďových pomazánek, drožďové polévky, drožďových knedlíčků do 
polévky i těst na pizzu. Je vhodné pro ruční zpracování kynutých těst i pro přípravu těst 
v domácích pekárnách. 
 
Aktivita 
 

Fermentační aktivita ( ml CO2 ) 140 ± 10 
 
Alergeny 
Bez alergenů v souladu s Dodatkem III Nařízení EU o označování. 
 
GMO 
Výrobce nepoužívá žádné geneticky modifikované přísady. Kmeny bakterií nejsou GMO  
a výrobní postup nemá žádný efekt, který by mohl způsobovat genetickou modifikaci. 
 
Lepek 

Výrobce cíleně používá surovin a pomocných materiálů, které lepek neobsahují, a droždí je 
tudíž vhodné pro bezlepkovou dietu.  

 
   
Tímto výrobce prohlašuje, že výrobek dodávaný zákazníkům je v souladu s touto specifikací  
a českým právem. 
 
 

 

Výrobek Čerstvé droždí NOLI 42 g  
Složení Čistá kmenová kultura Saccharomyces cerevisiae 

Barva Béžově krémová 
Struktura Drobivá hmota lisováním formovaná do kostek 
Vůně Charakteristická pro pekařské droždí 
EAN kód 8594035773074 
Balicí materiál Aluminiová folie; display; celofán; karton 
Sklad. podmínky 1 – 10°C ( optimum 2 – 6°C ) 
Doba trvanlivosti Vyznačena na obalu každé kostky  


