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SPECIFIKAČNÍ LIST Pizza pasta – 5 kg 
 
 
Výrobce SENNA Nahrungsmittel 

Stockhammerngasse 19 
A-1144 Wien 
Rakousko 

Výrobek Pizza pasta – 5 kg 
Popis výrobku Směs je vhodná jako dochucovadlo pro studenou a teplou kuchyni 
Složení Rajčata (1,5kg rajčat na 1kg směsi), cibule, rostlinný olej, cukr, 

modifikovaný škrob, jedlá sůl, česnek, oregano, stabilizátory: xanthan a 
guma guar, petržel, konzervační látka: sorban draselný, barvivo: šťáva 
z červené řepy, regulátor kyselosti: kyselina citrónová, extrakt z koření 
(obsahuje celer), zeleninový vývar (obsahuje hydrolyzovanou sójovou 
bílkovinu), koření, přírodní a přírodně identické aroma. 

Organoleptický popis vzhled: rajčatová omáčka s kousky zeleniny a bylinek 
konzistence: kašovitá   
vůně: sladko-kyselá po rajčatech a bylinkách 
chuť: sladko-kyselá po rajčatech a bylinkách 

Balení 5 kg  PE kyblík  
Skladovací podmínky Skladujte v chladu a suchu max. do +15°C 
Doba trvanlivosti Do data uvedeného na obalu. 
 
 
Nutriční hodnoty na 100 g 
 
Energie  406 kJ 
 97 kcal 
Bílkoviny 0,5 g 
Sacharidy 12,5 g 
Tuky  4,7 g 
 
 
Chemické a fyzikální vlastnosti 
 

 Typ . hodnota Minimum Maximum Metoda 
Obsah vody cca 78% - - DGFK-I 1(84) 

Obsah tuku 4,5% - - DGF K-I 2a (84) 
pH 4,2 - - skleněná elektroda 

 
 
Mikrobiologické vlastnosti 
 

 Typ. hodnota Maximum  
Celkový počet mezofilních 
organismů 
Kvasinky a plísně 

< 103/g 
< 102/g 

105/g 
< 5 x 102/g 

Celkový počet mezofilních 
organismů 
Kvasinky a plísně 

Enterobakterie 
Patogeny 

< 3/g 
0/g 

< 20/g 
- 

Enterobakterie 
Patogeny 

 
Bakteriologické mezní hodnoty platí při chlazeném skladování a v případě originálního uzavřeného obalu až do dosažení 
data minimální trvanlivosti. 
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Alergeny 

• Sója a výrobky z ní. 
• Celer a výrobky z něho. 

 
 
 
GMO  
Nemusí být povinně označen jako geneticky upravený výrobek dle vyhlášky 1830/2003 ES. 
 
 
 
Zdravotní nezávadnost  
Na základě našich znalostí o složení výše zmíněných výrobků potvrzujeme, že složení přísad je 
v souladu se všemi směrnicemi EU, pokud jsou výrobky použity v předepsaném dávkování. 
 
 
 
 
22.6.2009 
Přeloženo z německého originálu 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 


