LESAFFRE CESKC

SPECIFIKACNI LIST DROZDiI SAF INSTANT - 10 g

Vyrobek Drozdi susené Saf Instant 10 g
Slozeni Kmenova kultura Saccharomyces cerevisiae >98,5%

emulgator: sorbitan monostearat (E491)<1,5%
Barva Bézoveé krémova =
Struktura Sypky granulat TG g
Viné Charakteristicka pro pekarské drozdi 7
EAN kod 30023376 =
Balici material Drozdi v 10 g saccich je baleno v ochranné atmosfére.

Balici material je schvalen pro baleni potravin.
Sklad. podminky | do 25°C v suchu a chladu
Doba Vyznacena na obalu kazdého sacku. Doba trvanlivosti
trvanlivosti je 2 roky ode dne baleni.
Charakteristika

Francouzské instantni dehydrované drozdi s dlouhou lhiitou spotfeby. Davkuje se v mnozstvi
cca 1 - 2 % na mnozstvi mouky. Drozdi muzZe byt smichano s moukou nebo pfimo pridano do
tésta v procesu miseni. Je vhodné pro rucni zpracovani kynutych tést i pro pripravu tést

v domacich pekarnach.

Aktivita

| Fermentacni aktivita ( ml CO; ) \ 125 ml £ 10
Fermentacni sila identicka s Cerstvym drozdim (1 dil suseného na 3-4 dily Cerstvého drozdi).

GMO
Vyrobce nepouziva zadné geneticky modifikované prisady. Kmeny bakterii nejsou GMO
a vyrobni postup nema zadny efekt, ktery by mohl zpUsobovat genetickou modifikaci.

Lepek
Vyrobce cilené pouziva surovin a pomocnych materialu, které lepek neobsahuji, a drozdi je

tudiz vhodné pro bezlepkovou dietu.

Timto vyrobce prohlasuje, Ze vyrobek dodavany zakaznikdm je v souladu s touto specifikaci
a Ceskym pravem. Vyrobce ma certifikovan systém HACCP.
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